(Ré)Ecoutez les Premières Assises Territoriales 
de lutte contre le Gaspillage Alimentaire en Gironde
ICI


00 :00 :00.00 	Mot de Bienvenue 
Dorothée DESPAGNE GATTI  – CREPAQ

00:00 :57.97 	Introduction
Alain RENARD – Conseil départemental de la Gironde

00 :13:42.60 	Introduction 
Sylvain KRUMMENACHER – ADEME ALPC

00 :18:59.77 	Introduction
Héloïse GABOREL – France Nature Environnement

00 :25 :46.27 	Introduction
Alyssa DAOUD – CREPAQ

00 :31 :04.37 	Loi sur le gaspillage alimentaire
Guillaume GAROT – Député, auteur du rapport « Lutte contre le gaspillage alimentaire »

          	Questions de Mme DAOUD
00 :31 :44.30 	Comment sommes-nous arrivés à cette loi et quelles en sont les mesures ?
00 :41 :43.37 	Quels sont les freins que vous identifiez ?
00 :44 :47.23 	Quels sont les défis de la deuxième version du pacte ?

00 :50 :30.93 	Questions du public
00 :50 :51.50 	Quels sont les défis à venir pour les acteurs de la filière ?
00 :52 :51.60 	Pourquoi ne pas faire appel aux sciences sociales ?
00 :58 :18.33 	Qu’en est-il du calibrage des fruits et légumes ?
00 :59 :56.77 	Comment rapprocher qualité nutritionnelle et gaspillage alimentaire en restauration collective ? 
01 :06 :38.50 	De l’implication des enfants dans l’élaboration des menus, initialisation par les consommateurs des idées anti-gaspi.
01 :09 :15.90 	Le cahier des normes pour la restauration : pourquoi ?
01 :12 :03.80 	L’art de vivre à la française se perd-t-il ? 
01 :14 :44.80 	Suggestion de certificat de « capacité à se nourrir » 

01 :17 :20.70 	Conclusion de Mr GAROT

01 :20 :01.13 	Présentation de l’étude de l’ADEME
Heloïse GABOREL – France Nature Environnement

01 :43 :57.40 	Table ronde : Quelle mobilisation des acteurs sur le territoire ?

01 :45 :36.03 	Nicolas THIERRY – Conseil régional Nouvelle Aquitaine
01 :46 :07.57 	Réaction par rapport aux 10 millions de pertes et gaspillage en France par an
01 :49 :07.17 	Comment intervenez-vous au niveau du gaspillage alimentaire ?

01 :53 :45.77 	Jacques LOUGE – ARDIA
01 :54 :12.90 	Êtes-vous surpris par les chiffres de l’étude de l’ADEME ?
01 :56 :48.57 	Avez-vous connaissance de processus industriels qui permettent de limiter le gaspillage ?
 01 :58 :48.07 	Avez-vous des pistes de solutions ?

02 :00 :40.40	Sylvie MACHETEAU – SOLAAL
02 :00 :52.37 	Qu’est-ce que SOLAAL ?
02 :05 :03.70 	Avez-vous identifié des freins au don alimentaire autres que logistiques ?
02 :07 :40.97 	En dehors du don, quelles bonnes pratiques pour limiter la perte ?

02 :10 :32.90	Olivier GUENNOU – Carrefour France
02 :10 :37.43 	En quoi consiste votre poste de Coach anti-démarque ?
02 :14 :56.60 	300000 euros d’économie avec don et en limitant le gaspillage alimentaire, un modèle transposable à l’ensemble de la grande distribution ?

02 :17 :18.77	Jean-Marc DEPUYDT – Département de la Gironde
02 :17 :39.13 	Quelle est la démarche anti gaspillage du département de la Gironde?

02 :26 :05.87 	Julie MINEZ – USSGETOM
02 :26 :17.37 	En quoi consiste la démarche Zéro Déchet Zéro Gaspillage ?
02 :28 :00.60 	Comment la thématique du gaspillage alimentaire est prise en compte dans cette démarche ?
02 :29 :09.17 	Exemples d’actions mises en place sur le gaspillage alimentaire ?

02 :31 :19.40	Jean-François RUNEL BELLIARD – Banque Alimentaire (Gironde)
02 :31 :29.67 	Fonctionnement de la Banque Alimentaire
02 :32 :54.80 	Différences qualitatives de dons alimentaires ? Quelles conséquences ?
02 :35 :24.00 	La cuisine mobile et solidaire

02 :36 :29.37	Serge PEZZINO – Elixir
02 :36 :35.67 	Qu’est-ce qu’Elixir, la conserverie solidaire ?
02 :38 :21.27 	En quoi la conserverie va éponger le gaspillage à tous niveaux de la filière alimentaire ?
02 :41 :52.97 	Quelques chiffres autour d’Elixir.

02 :42 :49.87 	Questions du public
02 :43 :11.33 	Quel cheminement de partenariat pour monter cette conserverie ?
 	Réponse de Mr Pezzino
02 :45 :43.00 	Difficulté de récupération auprès de la grande distribution, qu’en pensez-vous ?
 		Réponse de Mr Guennou et de Mr Runel-Belliard
02 :48 :59.30 	Qu’en est-il de la réduction des déchets non alimentaire avec Elixir ?
Réponse de Mr Pezzino
02 :49 :16.80 	A quand la généralisation de formation du personnel et qu’en est-il de la vérification des normes et du travail des agents ?
Réponse de Mr Thierry et Mr Depuydt 
02 :54 :19.70 	Pourrait-on acheter les produits séparément, sans acheter des lots ?
Réponse de Mr Depuydt

02 :57 :10.87 	Conclusion de la table ronde par Mr RENARD

03 :10 :00.50 	Conclusion de la journée 
Dominique NICOLAS - CREPAQ
