
             

 
 

 
 

JOURNÉE TECHNIQUE DU RÉGAL NOUVELLE-AQUITAINE   
 

Le 7 novembre 2019,  salle de réunions du SMITED79  

  
 
 
 
 
 
 

Quels moyens pour réduire le gaspillage alimentaire  
En restauration scolaire ? 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 

 
 

09h00 
 

09h30 
 

 
09h45 

 
 

10h30 
 
 

11h15 
 

 
11h45 

 

 
12h30 

 
14h00 

 
15h30 

 

16h00 

Accueil des participants et café de bienvenue (offert par le SMITED79) 
 
Introduction de la journée  
Dorothée DESPAGNE GATTI, Directrice, CREPAQ, et François JOUINOT, Animateur coordinateur, SMITED79 
 
Présentation du RÉGAL Nouvelle-Aquitaine et rappel des enjeux du gaspillage alimentaire 
Dorothée DESPAGNE GATTI, Directrice, CREPAQ 
 
La lutte contre le gaspillage alimentaire, une démarche globale 
Adèle GAMACHE, Directrice, CPIE Gâtine Poitevine 
 
Quelles actions mener en cuisine centrale ? Exemple de la cuisine centrale de Parthenay 
Laurence LARRIGNON, responsable secteur déchets, CdC Parthenay Gâtine (sous réserve)  
 
Mangeons Mellois: Comment changer son approvisionnement ? 
Mickaël ALBERT, chef du service de restauration scolaire, CdC Mellois en Poitou 
 
Repas convivial (offert) 
 
Début des ateliers participatifs (sous forme de World café ou autres méthodes d’intelligence collective) 
 
Fin et restitution des ateliers participatifs 
 

Conclusion de la journée 

ANIMATION DE LA JOURNEE PAR L’EQUIPE DU CREPAQ 

Avec le soutien de : 

Association CREPAQ 
6 rue des douves -33800 bordeaux 

Tel : 05 35 54 26 97 – contact@crepaq.ong 
www.crepaq.ong 

www.reseau-regal-aquitaine.org 
 

Contact journée technique : 
Rémi CLEMENT 

remi.clement@crepaq.ong 
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